Silvestermenu

Tranchen von der Barbarie-Entenbrust
mit Balsamico-Linsensalat und
Johannisbeer-Apfelrelish
*
Pastinakenstlippchen
mit Rinderstreifen
oder
Oxtail ,,Clair*
mit Gemusestreifen und Kasestangen
*

Kalbsfilet, Im Ganzen gebraten
auf Portweinsauce mit Méhrengemuse
und glasierte Polenta
oder
Tranchen vom Schweinefilet
in Austernpilzrahm
mit Krauter-Rosti
und einem gemischten Salat
oder
Lachs und Zander
an Safransauce auf Spinat-Linguine
*
Mascarpone-Zitronencreme
an Beerenragout und Joghurteis
oder
Birnen-Tiramisu
an Schokosauce und Walnusseis
* ok k

( Farbig makiert = Silvesterment mit Ball - Kein Mentdzwang )

3 Ginge-Menu (Suppe, Hauptgang, Dessert) 47,00 €
3 Giange-Menu (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 50,00 €
4 Gange-Menu 57,00 €
4 Gange Silvestermeni mit Ball

inkl. Getrankepauschale 120,00 €

Silvester a la carte in unseren Restaurants

Allen unseren Gdsten wiinschen
wir frohe, besinnliche Weihnachten
und alles Gute fiir 2027!
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Weihnachtsbuffet 2026
fur groRe und kleine Weihnachtsfeiern

Fruchtiger Gefligelsalat

Pikant-scharfer Rindfleischsalat
mit Paprika und Mais

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Remouladensauce

Westfalische Schinkenvariation
mit Netzmelone

*
Muskatkirbisschaumsiuppchen
mit KUrbiskerndl und Kurbiskernen
*

Hirschkalbsriicken, im Ganzen gegart,
mit sautierten Pfannenpilzen und Preiselbeersauce

Dorschfilet
mit WeilBwein-Senf-Sauce

Poulardenbrust, im Speckmantel
auf Paprika-Zucchini-Gemuse

Rotkohl, Rosenkohl,
Kartoffeln, Réstinchen, Spatzle

*

Mousse au Chocolat
Warmer Apfelstrudel
Vanillesauce, Erdbeersauce
Vanilleeis, Pistazieneis
Obstsalat
* ok ke

46,80€

Gans auf3er Haus

Brust und Keule fertig zubereitet -
inkl. Backanleitung -, einfach Zuhause maximal
20 min. in den Ofen schieben
Ganz einfach und schnell zubereitet!

-fUr 4 Personen-
2 BrUste und 2 Keulen, 4 Port. Rotkohl
4 Portionen KloRBe (je 3 Stlck),HonigsoRe

128,00 €

Raucher- und Graved Lachs
mit Sahnemeerrettich und Dillsenfsauce

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Remouladensauce

Antipasti mit Oliven
Salat von Tomate und Mozzarella
Melone mit Schinken

Blattsalate
mit Honig-Senf- und Champagnerdressing
Brot- und Brotchenauswahl & Butter
*
Kurbiscremesilippchen
*

Gansebrust an Honigsauce
Schweinefilet mit Traubensauce

Hirschkalbsgulasch
mit Preiselbeersauce

Lachsmedaillons
an Basilikumrahm

Apfel-Rotkohl
Spatzle, KartoffelkloBe
Rosmarinkartoffeln, Reis

Blumenkohlréschen
auf Hollandaise,
Mohren und Rosenkohl

*

Mousse au Chocolat
Eisvariation
Tiramisu
Himbeersauce
griiner Wackelpeter mit Vanillesauce

*kk

46,00€




